HORSE SHOW,



ALKURUOAT / FORRATTER / STARTERS

Kaytamme kotimaista lihaa. / Vi anvédnder inhemskt kot /' We use domestic meat.

Keittiomestarin rosmariinifocacciaa (L) ja porkkanahummusta (M,G)
Kéksmastarens rosmarinfocaccia (L) och morotshummus (M,G)
Chef’s special rosemary focaccia (L) and carrot hummus (M.G)

3,80€

Kermainen tattikeitto (L,G)

Keittiomestarin rosmariinifocacciaa (L) ja porkkanahummusta (L,G)
Graddig svampsoppa (L,G)

Kéksmastarens rosmarinfocaccia (L) och morotshummus (L,G)
Creamy boletus soup (L,G)

Chef’s special rosemary focaccia (L) and carrot hummus (L,G)

14,50 € /19,50 €

Poropitaleipé, punajuuricarpaccio (L) ja timjamivaahtoa (L,G)
Pitabréd med renkétt, rédbetscarpaccio (L) och timjanskum (L,G)
Reindeer meat-filled pitta bread, beetroot carpaccio (L) and thyme mousse (L,G)

13,50 €

Sapasvalikoima (M,G)

Valkosipulimarinoituja katkarapuja, mummon kurkkuja, rakuunaporkkanoita, siemenndkkileipad
ja yrttitarhan majoneesia

Sapasurval (M,G)

Vitloksmarinerade réakor, mormors gurkor, dragonmorotter, froknéckebrdd och majonnas med
orter

Selection of sapas (M.G)

Garlic-marinated shrimps, grandma’s cucumber slices, carrots with tarragon, crispbread with
seeds, and herb mayonnaise

15,90 €

Caesar salaatti (L)
Caesarsallad (L)
Caesar salad (L)

10,50€ /14,50 €
12,00 € /18,00 € kananpojalla / med kyckling / with chicken

VL véhalaktoosinen L laktoositon M maidoton G gluteeniton Food&Events
LL L&glaktos L Laktosfri M Mjolkfri G Glutenfri T TAPAHTUMARAVINTOLAT —
LL low in lactose L lactose-free M milk-free G gluten-free



PAARUOAT / HUVUDRATTER / MAIN COURSES

Kdytdmme kotimaista lihaa. / Vi anvénder inhemskt kétt. / We use domestic meat.

Paahdettua lohta, kermaista kuohuviinikastiketta, sitrusvoissa paistettua fenkolia ja
paahdettuja kirsikkatomaatteja (L,G)

Rostad lax, graddig sds med mousserande vin, fankdal stekt i citrussmér och rostade
koérsbarstomater (L,G)

Roast salmon, creamy sparkling wine sauce, fennel fried in citrus butter, and roasted cherry
tomatoes (L,G)

24,50 €

Grillattua kananpoikaa, Idmminté kanttarelli-perunasalaattia

ja tummaa karpalokastiketta (M,G)

Grillad kyckling, varm kantarell-potatissallad och moérk tranbarssés (M,G)

Grilled chicken, warm chanterelle & potato salad and dark cranberry sauce (M.G)

24,50 €

Ylikyps@d hardanrintaa, konjakki-pippurikastiketta, paahdettuja Lapin puikulaa

ja kasviksia (L,G)

Extram&r oxbringa, konjaks- och pepparsés, rostad mandelpotatis frén Lappland

och grénsaker (L,G)

Slow-cooked beef brisket, cognac and pepper sauce, roast Lapin puikula potatoes and
vegetables (L,G)

29,00 €

Feta-pinaattipastaa ja sahramikastiketta (VL)
Feta-spenatpasta och saffranssés (LL)
Feta & spinach pasta with saffron sauce (LL)

19,50 €
VL véhalaktoosinen L laktoositon M maidoton G gluteeniton Food&Events
LL L&glaktos L Laktosfri M Mjolkfri G Glutenfri T TAPAHTUMARAVINTOLAT —

LL low in lactose L lactose-free M milk-free G gluten-free



JALKIRUOAT / DESSERTER / DESSERTS

Valkosuklaa-karpaloleivos (VL)
Bakelse med vit choklad och tranbdar (LL)
White chocolate & cranberry cake (LL)

10,50 €

Sacherkakku
Sacherkaka
Sachertorte

10,50 €

Talon sorbettia ja tuoreita marjoja (M)
Husets sorbet och farska bar (M)
House special sorbet and fresh berries (M)

9,80 €

VL véhdalaktoosinen L laktoositon M maidoton G gluteeniton

LL Léglaktos L Laktosfri M Mjolkfri
LL low in lactose L lactose-free M milk-free

G Glutenfri
G gluten-free

Food&Events

— TAPAHTUMARAVINTOLAT —
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